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Hyrje

Mishi eshte nje produkt me vlera te pazevendesueshme per njeriun. Konsumi i mishit
dhe nenprodukteve te tij eshte sa i domosdoshem aq dhe delikat nga pikepamja e
sigurise ushgimore per konsumatorin. Mosrespektimi i standarteve sanitaro-veterinare
mund te ¢oje ne kontaminimin e njeriut nga semundje te ndryshme, shpeshhere shume
te rrezikshme.

Siguria ushgimore dhe mbrojtja e konsumatorit veg te tjerash ngelen edhe nje sfide per
zhvillimin dhe integrimin e vendit ne BE. Nder hallkat me te rendesishme te zinxhirit te
prodhimit dhe tregetimit te mishit, jane padyshim thertoret dhe njesite e tregetimit te
mishit.

Ne kete kontekst gellimi i ketij manuali eshte ge t'i vije ne ndihme ne pergjithesi
autoriteteve publike si dhe shogatave te biznesit te sektorit te prodhimit te mishit, duke
ofruar nje guide te kerkesave dhe standarteve ligjore, shqiptare dhe nderkombetare, te
domosdoshme per t'u respektuar kryesisht nga thertoret dhe pikat e tregetimit, nga
momenti ge kafsha arrin ne thertore deri ne pjaten e konsumatorit. Gjithashtu ne kete
manual jepen orientime te pergjithshme per strukturen, pajisjet dhe kushtet e operimit
ne thertore si dhe kerkesat per menaxhimin e veprimtarise ne perputhje me standartet
nderkombetare dhe legjislacionin shqiptar per sigurine ushgimore.

Respektimi i zinxhirit te kerkesave te standarteve parashtruar ne kete manual, ben te
mundur ge ¢do operator te jete ne gjendje te siguroje praktikisht dhe zyrtarisht sigurine
ushgimore te produktit te trajtuar dhe tregetuar nga ana e tyre per tregun vendas dhe
per eksport.



- | - KERKESAT NE PRANIMIN
F KAFSHEVE NE THERTORE

Thertorja sipas rastit, kérkon, merr, kontrollon dhe vepron né bazé té informacioneve té
zinxhirit ushgimor.

Thertorja pranon kafshet, kur ka kérkuar dhe ka marre informacionin pérkatés te sigurisé
ushgimore qe permbahet ne dokumentacionin e mbajtur ne stabilimentin e origjines,
Aneksi |, jo mé pak se 24 oré pérpara arritjes sé kafshéve né thertore, me perjashtim te
rasteve:

«  kur ato shogérohen me njé gertifikaté té nénshkruar nga veterineri, Aneksi Il, né té
cilin deklarohet se ekzaminoi kafshét né vendin e origjinés dhe konstatoi se ato
jané té shéndetéshme;

kafshét té cilat jané therur né ményré urgjente, dhe shoqgérohen nga njé certifikaté
e nénshkruar nga veterineri zyrtar, Aneksi Ill, né té cilin paraqitet rezultati pozitiv i
inspektimit para therjes;’

« dhe kafshéve, té cilat nuk jané dorézuar né ményré té drejtpérdrejté nga ferma e
origjinés né thertore.

I.1. Informacionet pérkatése mbi siguriné ushqgimore,
duhet te permbajne detyrimisht:

a) Produktet mjeksore veterinare ose trajtime té tjera té perdoruara mbi kafshét brenda
njé periudhe té pérshtatshme dhe me njé periudhé pritjeje mé té€ madhe se zero?, sé
bashku me datat e perdorimit té tyre dhe ato té periudhave te pritjes;

b) Shfagjen e sémundjeve gé mund té ndikojné ne siguriné e mishit;

1 Nése pranon kafshé pér therje, ai i jep veterinerit zyrtar dokumentacionin e pérmendur.
2 Ne rastet kur lind e nevojshme trajtimi ne Thertore.
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c) Rezultatet, nése kané lidhje me mbrojtjen e shéndetit publik, té té gjitha analizave
té kryera mbi mostrat e marra nga kafshét dhe/ose kafshet, ose mostrat e tjera té
marra me géllim diagnostikimin e sémundjeve gé mund té ndikojné né siguriné e
mishit, duke pérfshiré mostrat e marra né kuader té€ monitorimit dhe kontrollit té
zoonozave dhe mbetjeve kimike;

a) Gjendjen e stabilimentit te origjines ose gjendjen shéndetésore té kafshéve té zonés;
b) Gjendjen shéndetésore té kafshéve;

c) Raporte pérkatése né lidhje me inspektimet e méparshme para dhe pas therjes ne
vendin e origjinés, duke pérfshiré, vecanérisht, raportet nga veterineri zyrtar;

d) Té dhénat e prodhimit, kur ato mund té tregojné prezencén e sémundjeve; dhe

e) Emrin dhe adresén e veterinerit privat qé ndjek rregullisht vendin e origjinés.

Informacioni i nevojshem mund té jepet edhe me ané té kembimit elektronik té té
dhenave ose né formén e njé deklarate standarte té nénshkruar nga prodhuesi(fermeri).

Operatorét gé rrisin kafshé, té cilat dérgohen pér therje duhet té sigurojné gé informacioni
| zinxhirit ushgimor, si¢ referohet né udhézimin nr. 23, date 25.11.2010, "Pér kérkesat
specifike té higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e
mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré mekanike", té pérfshihet, si¢ éshté
e pérshtatshme, né dokumentacionin né lidhje me kafshét e dérguara né thertore, né
ményré té tillé qé té jeté e arritshme pér operatorin e thertores né fjalés.

Informacionet pérkatése, operatori ia ve né dispozicion veterinerit zyrtar jo mé pak se
24 oré para arritjes sé kafshés ose kafshéve té paracaktuara. Ai njofton veterinerin
zyrtar né lidhje me té gjitha informacionet gé perbejne shqetésim per shéndetin pérpara
inspektimit ante-mortem (para therjes) sé kafshés. Therja e kafshés kryhet kur té
lejohet nga veterineri zyrtar.

3 Shtojca | e udhezimit nr. 23, daté 25.11.2010, i ndryshuar



Nese njé kafshé arrin né thertore pa informacionet e mesiperme, njoftohet menjehere
veterineri zyrtar.Therja e kafshés nuk kryhet deri sa té lejohet nga veterineri zyrtar.

Kafshet e therura pranohen kur i jane nenshtruar inspektimit para therjes né vendin e
origjinés dhe shogerohen me certifikaté té nénshkruar nga veterineri.

Kafshet e inspektuara né vendin e origjinés, pranohen te shogeruara me gertifikaté té
nénshkruar nga veterineri.Pikat 1-14 te udhezimit Nr. 23, date 25.11.2010 te Ministrit te
Bujqesise,"Pér kérkesat specifike té higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke
pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré mekanike”,
ligjit Nr. 9863, Daté 28.01.2008 " Pér Ushqimin", (bazuar né Rregulloren 853/2004/KE
dhe 854/2004/KE)

Il - KUSHTET E THERTORES

Operatori i biznesit ushgimor siguron se ndértimi, planimetria dhe pajisjet e thertoreve
né té cilat theren kafshet plotésojné kérkesat e méposhtme:

a) Thertoret té kené stalla te pershtatéshme dhe higjienike, dhe nése klima e lejon,
vathen ose stallen e pritjejes, ge te pastrohet dhe disinfektohet lehté. Kéto ambjente
té jané té pajisura pér tu dhéné ujé kafsheve dhe nésé éshté e domosdoshme pér t'i
ushqgyer ato. Kullimi i ujit té ndotur té mos cenojé siguriné ushgimore.

b) Thertoret té kené ambjente té mbyllura, dhe nése klima e lejon, rrethime pér kafshét
e sémura ose té dyshuara me kullim mé vete dhe té vendosura né ményré té tillé
gé té shmangin kontaminimin e kafshéve té tjera, me perjashtim té rasteve kur
Autoriteti Kombetar i Veterinarise dhe Mbrojtjes se Bimeve (AKVMB), i vleréson ato
si té panevojéshme.



c)

d)

Madhésia e ambjenteve té stallave te sigurojé respektimin e mirégenies sé
kafshéve(0.75 m?+ 25 % shtese per koridoret e kalimit, per koke bageti). Planimetria
e tyre te lehtésoje inspektimet para therjes, duke pérfshiré identifikimin e kafshéve
apo grupeve té kafshéve. (Pika 2.d, shtojca 2, kap.2 Urdher nr.10 dt 13.01.2010.
Ministri i Bujgesise)

Te keté njé numér té mjaftueshém ambjentesh, té pérshtatshme pér veprimtarite gé
kryhen né te;

Te keté njé dhomé mé vete pér zbrazjen dhe pastrimin e stomaqeve dhe zorréve, me
pérjashtim té rasteve kur autoriteti kompetent autorizon ndarjen né kohé té kétyre
veprimtarive brénda njé thertoreje té vecanté, rast pas rasti;

Te sigurojé ndarjen né hapésire ose kohé té veprimeve té€ méposhtme:
1) Trullosjen dhe hegjen e gjakut;

2) Hegjen e té brendshmeve dhe shérbimet e métejshme;

3) Trajtimin e zorréve té pastra dhe stomageve.

4) Pérgatitjen dhe pastrimin i rropullive té tjera, veganérisht trajtimin e kokéve té
rrjepura, nése nuk ndodh gjaté linjés sé therjes;

5) Paketimin e rropullive; dhe
6) Shperndarjen e mishit;

Te keté instalime qe té parandalojné kontaktin ndérmjet mishit dhe dyshemeve,
mureve dhe paisjeve,

Kur né té njéjtén ndértesé operohet me mé tepér se njé linjé therje, duhet té keté
ndarje té mjaftueshme té linjave pér té parandaluar kontaminimin e mishrave nga
njéri-tjetri, gé té lejojné rrjedhjen ne nje drejtim t€ progesit té therjes dhe té shmangin
ndotjet e ndérsjellta midis pjeséve té ndryshme té linjés sé therjes.



Thertorja né té cilat theren kafshet duhet té keté :

d)

9)

h)
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Ambiente pér disinfektimin e mjeteve me ujé té nxehté, i cili duhet té jete me
temperaturé jo mé té ulét se 82 °C, ose njé sistem alternativ me efekt té njejte,

Pajisje pér larjen e duarve, g€ pérdoren nga personeli ge merret me trajtimin e mishit
té ekspozuar, te cilat kané rubineta dhe vaska té projektuara per te parandaluar
perhapjen e kontaminimit,

Ambiente té cilat mund té kygen pér depozitimin né frigorifer té& mishit té bllokuar
dhe ambiente té€ tjera, té cilat té mund té kygen, pér magazinimin e mishit té shpallur
si té papérshtatshém pér konsumim nga njerézit.

Njé vend té vecanté me ambiente dhe mjete té pershtatshme pér pastrimin, larjen
dhe dizinfektimin e mjeteve té transportit pér kafshét e gjalla. Nuk éshté e nevojshme
gé thertorja té keté kéto ambiente dhe mjete, né rastet kur Autoriteti Kombetar i
Veterinarise dhe Mbrojtjes se Bimeve (AKVMB) e lejon qé afér té keté ambiente dhe
mjete té autorizuara zyrtarisht.

Ambiente té cilat t&€ mund té kygen e té jené té rezervuara pér therjen e kafshéve té
sémuara dhe té dyshimta*.

Nje zone te vecante me gellim depozitimin e plehut apo pérmbajtjes se aparatit
tretés.

Njé ambient té pajisur me mjete te pérshtatshme e ge kyget ose, kur eshte e
nevojshme, dhomé pér pérdorim ekskluziv té shérbimit veterinar.

Thertorja ka ndértesa té ndara e té sigurta pér mbledhjen dhe depozitimin e
pérkohshém té materialeve me rrezige specifike dhe té nénprodukteve té kafshéve,
ne pritje té largimit drejt destinacionit pérfundimtar.

Therja e kafshéve nuk vonohet pa arsye, pas arritjes né thertore. Megjithatg, né rast
se éshté e nevojshme pér arsye mirégenieje, kafshéve u jepet njé periudhé ¢lodhjeje
para therjes.

Kjo nuk éshté thelbésore nése therja ndodh né stabilimente té tjera té autorizuara nga autoriteti

kompetent pér kété qéllim, apo gjaté fundit té periudhés sé zakonshme té therjes.
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1l - INSPEKTIMI VETERINAR

a) Karkasat dhe té pérbrendshmet i nénshtrohen inspektimit post-mortem menjéheré
pas therjes nga inspektori veterinar.

b) Kafshet gé jané therur né ményré urgjente jashté thertores té shogérohet pér né
thertore me njé deklaraté nga veterineri, né té cilén regjistrohet rezultati pozitiv i
inspektimit ante-mortem, data, ora dhe shkaku i therjes urgjente, si dhe natyra e
trajtimit té kryer nga veterineri tek kafsha.

¢) Kafsha e therur duhet té jeté e pérshtatshme pér konsum njerézor pas inspektimit
té kryer post-mortem né thertore, duke pérfshiré té gjitha kontrollet shtesé né rastin
e therjes urgjente.

V. PRERJA E MISHIT NE THERTORE

IV.1.Kushtet e stabilimentit per prerjen e mishit.

Stabilimenti i prerjes g€ trajton mishin e bagetive duhet té siguroje:

a) Te jené ndértuar né ményré qé té shmangin kontaminimin e mishit, veganérisht
duke:

1) Lejuar rrjedhjen ne nje drejtim te fluksit te prodhimit; ose
2) Siguruar ndarjen ndérmjet zonave té ndryshme té prodhimit;

b) Te kené dhoma pér depozitim né ambiente te ndara té mishit té paketuar dhe té
papaketuar, pérvec rasteve kur depozitohet né kohé té ndryshme ose né ményré
té tillé qé materiali paketues dhe ményra e depozitimit té mos perbéjé burim
kontaminimi pér mishin;

y T




Mishi | destinuar pér prerje sillet né dhomat e punés né ményrén e duhur. Gjaté
prerjes, hegjes sé kockave, prerjes sé anéve, ndarjes né feta, prerjes né kube,
mbéshtjelljes dhe paketimit, ruhet né jo mé shumé se 3 °C pér te perbrendshmet
dhe 7 °C pér pjesét e tjera té mishit, me ané té njé temperature ambienti prej jo mé
shumé se 12 °C ose njé sistemi alternativ me efekt té barabart€; dhe

d) Te kené paisje pér larjen e duarve me rubineta té projektuara né ményré qé té
parandalojné perhapjen e kontaminimit, pér pérdorim nga stafi i angazhuar me
trajtimin e mishit té ekspozuar; dhe té

e) Kené ambiente pér disinfektimin e mjeteve me ujé té nxehte, né temperature jo mé
té ulét se 82 °C, ose njé sistem alternativ me efekt té barabarté.

IV-2.Prerja e mishit né thertore.

Gjate prerjes se mishit ne thertore duhet te sigurohet qe respektohen standartet teknike
te prerjes dhe te trajtimit te pjeseve te vecanta te trupit te kafshes, té parashikuara nga
pika 21 deri 32 te urdherit Nr. 23, date 25.11.2010 te Ministrit te Bujqgesise.

V- RUAJTJA DHE TRANSPORTIMI
| MISHIT NE TREG

a) Menjehere pas inspektimit post-mortem, mishi futet ne ftohje, pér té siguruar gé
temperatura né té gjithé mishin té mos jeté mé e larté se 3 °C pér rropullité dhe 7 °C
pér mishrat e tjera. Ky proces realizohet me ané té njé kurbe ftohjeje qé siguron ulje
té vazhdueshme té temperaturés.

b) Mishi duhet té arrijé temperaturat e lartpermendura para transportit dhe té mbetet
né até temperaturé gjaté transportit.
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VI- VULOSJET SANITARE DHE VULAT
E PERDORURA

VI.1.Vulosja sanitare kryhet né sipérfagen e jashtme té karkasés, duke stampuar vulén
me bojé apo me vulosje té nxehté, dhe né ményré té tillé qé, nése karkasat priten né
gjysém karkase apo cerek karkase, apo nése karkasat priten né tre pjesé, ¢cdo pjesé té
mbajé nga njé vulé sanitare.

Vula sanitare eshte njé vulé né formé vezake, té paktén 6,5 cm e gjeré me 4,5 cm e larté,
e cila mban informacionet vijuese me karaktere plotésisht té lexueshme:

a) Emrin e shtetit, & mund té shkruhet i ploté me shkronja té médha ose té paragitet si
njé kod prej dy shkronjash, sipas standartit pérkatés té Organizatés Ndérkombétare
té Standartizimit (ISO);

b) Emrin e garkut ne te cilin ndodhet thertorja, qé shkruhet i ploté me shkronja té
médha; dhe

¢) Numrin e aprovimit té thertores.

VI1.2.Mishi i kafshéve té therura né ményré urgjente jashté
thertores mban njé vulé sanitare speciale, e cila nuk mundet
té ngatérrohet me vulén sanitare té permendur me siper.
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VII- NDERTIMITSISTEMIT TE
MENAXHIMIT TE SIGURISE
USHQIMORE

Cdo thertore apo njesi tregetimi e produkteve te mishit duhet t'i nenshtrohet nje sistemi
menaxhimi ne perputhje me standartet nderkombetare dhe legjislacionin shqgiptar mbi
sigurine ushgimore i cili garanton sigurine ushgimore te produkteve ge dalin nga keta
operatore biznesi. Per te garantuar respektimin e ketyre kerkesave dhe standarteve,
ndermarrja duhet te adoptoje sistemin e menaxhimit te sigurise ushqimore ne perputhje
me principet e Codex Alimentarius ose sipas skemes se njohur HACCP (Analiza e riskut
dhe kontrolli i pikave kritike). Ne perputhje me kete skeme te menaxhimit te sigurise
ushgimore thertorja duhet te:

- identifikoje parakushtet e higjienes, te ndermarre masat e nevojshme dhe
te beje ndarjen e pergjegjesive per respektimin e procedurave ge garantojne
moskontaminimin e produktit ne njesine e biznesit

- Identifikoje pikat kritike te rrezikut dhe te dizenjoje procedurat perkatese per
mbajtjen e tyre nen monitorim

- Te ndertoje nje sistem te gjurmueshmerise 1 cili te garantoje ne ¢do moment
eficience ne parandalimin e hedhjes ne treg apo terhegjes nga tregu te produkteve
te rrezikshme per shendetin e njeriut.

(Ligj nr. 9863, date 28.01.2008 “Per ushgimin", bazuar ne rregulloren 853/2004/KE dhe
854/2004/KE)

Bashkengjitur ketij udhezuesi gjendet nje checklist i cili do te ndihmonte ¢do anetar te
shoqates per te kuptuar nivelin e plotesimit te kerkesave te ligjit lidhur me parakushtet
higjienike dhe mbajtjen nen kontroll te pikave kritike te rrezikut.
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VIII- KUSHTET E PERGJITHSHME DHE
TE VECANTA TE NJESISE SE NDARJES
ANATOMIKE APO PERPUNIMIT DHE
PAKETIMIT

a) Eshté ndértuar né ményré qé té shmanget kontaminimi i mishit dhe produkteve, duke
garantuar ndarjen ne hapesire ose ne kohe te proceseve te pranimit, manipulimit
dhe paketimit (nese ka), dhe tregtimit.

b) Ka dhoma pér depozitimin e mishit karkase, mishit te paketuar dhe nenprodukteve
té tij, si dhe ekspozitore frigoriferike.

c) Dhomat e ruajtjes se mishit duhet té jene frigoriferike pér té siguruar respektimin e
kérkesave té temperaturés;

i.  Per mishin ge tregtohet si i fresket 3-7 °C,
il.  Per mishin ge tregtohet si i ngrire -18,deri -15 °C.

d) Ka pajisje pér larjen dhe dizinfektimin e duarve me rubineta té projektuara né ményré
gé té parandalojné pérhapjen e kontaminimit, pér pérdorim nga stafi g€ merret me
trajtimin e mishit dhe nenprodukteve

e) Ka ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé té nxehte, né temperature jo mé
té ulét se 82 °C, ose njé sistem alternativ me efekt té barabarté. ( Pika 1, D, Kreu II,
Udhézim Nr. 23 te Ministrit te Bujgesise),

f) Ka paisje per luften ndaj brejtesve dhe insekteve.

g) Muret dhe dyshemeja e ambientit ku béhet tregtimi i kétij produkti, duhet té jené
me material te papershkueshem nga uji, i cili pastrohet dhe desinfektohet lehté.
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~—IX- PAISJET PER MJEDISET E NDARJES
ANATOMIKE DHE PERPUNIMIT

Kujdes te vecante né tregtimin e mishit duhet ti kushtohet paisjeve qe sherbejne per
mbaijtjen, prerjen, trajtimin si dhe kushteve né t€ cilat ai serviret pér konsumatorin.

a) Pajisjet té cilat pérdoren pér varjen e mishit, si cengelat duhet te jene te vendosura
ne menyre te tille ge te mos lejojne kontaktin e tij me muret, dyshemene, paisjet si
dhe duhet té jené me material té pérshtatshém, kryesisht inoksidabél apo alumin
me qéllim evitimin e ndryshkut .

b) Thikat, sharrat prerese, dhe cdo paisje tjeter prerese, duhet té jené me material té
pérshtatshém, kryesisht inoksidabél me géllim evitimin e ndryshkut.

1. Té keté ambiente pér dezinfektimin e mjeteve me ujé té nxehte, i cili ofrohet me
temperaturé jo mé té ulét se 82 °C, ose njé sistem alternativ me efekt té barabarté.

¢) Vendi ku copétohet mishi, tavolina duhet té jeté me material té posacém qé té
dezinfektohet lehté.Prerja e mishit né pajisje té papérshtashme (trungje druri) eshte
e papranueshme pasi krijon kushte per kontaminimin e mishit.

d) Paisjet frigoriferike dhe paisjet matese duhet ge te kontrollohen dhe te kolaudohen
per saktesine e matjes, prane enteve te specializuara nje here ne 6-12mua;.

X - PERSONEL]

a) Personeli eshte i paisur me libreze shendetesore te leshuar nga autoritetet
shendetesore.Nje here ne vit personeli i nenshtrohet analizave dhe kontrolleve
periodike mjekesore per semundje infektive.

b) Duhettetrajnohet mbirendesine e higjenes, zinxhirit te ftohjes dhe gjurmueshmerine
e produktit ge tregtohet nga ana e tyre.
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c) Hyrja dhe dalja e personelit rekomandohet te behet nga nje korridor i ndare nga
mjediset e tjera i cili sherben si garderobe dhe njekohesisht akses per tualetin.
Garderoba eshte e paisur me rafte me dy ndarje, nje per veshjet personale dhe nje
per veshjet e punes.

XI — PERGATITJA E MISHIT PER
TRANSPORT DHE TREGTIM

c) Sasia e mishit per tu tregtuar duhet te jete e shogeruar me certifikate veterinare
dhe i vulosur ne cdo pjese te ndare te karkases, (Pika 25,a,b,c, germa A, kreut Ill,
Udhezimi 23 date 25.11.2010 te Ministrit te Bujgesise).

d) Mijeti i transportit duhet te jete i paster dhe temperatura e mjetit duhet te jete nga
0-5°C, kur transportohet mish i fresket dhe jo me shume se -15°C, kur transportohet
mish i ngrire. Temperatura ne brendesi té mishin duhet té€ mos jeté mé e larté 7 °C,
pér mishin e fresket dhe jo me shume se -15°C, per mishin e ngrire.

e) Mishi duhet té arrijé temperaturat e lartpermendura para transportit dhe té& mbetet
né até temperaturé gjaté transportit.

Xl - GJURMUSHMERIA

a) Njesite e therjes se mishit duhet te mbajne regjistrimet per te garantuar
gjurmushmerine e produktit.

b) Njesite e therjes se mishit krijojné njé sistem pér mbajtjen e té dhénave, té quajtur
bazé té dhénash dhe garantojné procedurat e identifikimit te tyre né ¢do cast.
Népérmjet kétyre té dhénave béhet identifikimi i ¢cdo personi fizik apo juridik, qé
éshté i furnizuar me mish nga ata.
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c) Njesite e therjes se mishit e ruajné informacionin e pérmendur né pikén 2 té kétij
neni pér tre vjet dhe ia japin kété informacion AKU-sé dhe Ministrit té Bujgésisg,
Ushqgimit dhe Mbrojtjes sé Konsumatorit me kérkesé té tyre.

d) Mishiinxjerré né treg ose gé mund té nxirret né treg duhet té jete i etiketuar dhe té
identifikohet népérmjet dokumenteve dhe ¢do lloj informacioni tjetér, pér té siguruar
gjurmueshmeériné. (neni 25 i ligjit Nr.9863, daté 28.1.2008 "Pér Ushgimin“)

X - ETIKETIMI

Etiketimi i produkteve te therura ne thertore do te realizohet duke pasur per baze
kerkesat e parashikuara ne VKM 434 date 11.7.2018, neni 5 si dhe Udhezimin Nr.2
Date 17.02.2010, pika 4. (vecanerisht kérkesat pér etiketimin e mishit té bagetive dhe
produkteve té tyre té paketuar pér eksport né véndet e BE-s€. Ne baze te sa me siper:

1. Informacioni ushgimor i detyrueshém pérmban:

a. Informacion pér identitetin dhe pérbérjen, vecorité dhe karakteristikat e tjera té
produktit ushgimor;

b. Informacion pér mbrojtjen e shéndetit té konsumatoréve dhe pér pérdorimin e duhur
té produktit ushqgimor, duke pérfshiré, né veganti, informacion pér:

I.  vecorité né pérbérje, gé mund té jené té démshme pér shéndetin e njé grupi té
caktuar konsumatorésh;

il.  jetégjatésing, ruajtjen dhe pérdorimin e duhur;

iii.  ndikimin né shéndet, pérfshiré rreziqet dhe pasojat qé lidhen me konsumin e
démshém e té rrezikshém té njé produkti ushqgimor;

c. Informacion pér karakteristikat e vlerave ushqyese, pérfshiré ato me kérkesa té
vecanta dietike, pér t'u mundésuar konsumatoréve té béjné zgjedhje té informuara.

(VKM Nr. 434 date 11.7.2018)



a. Etiketimi duhet te siguroje njé lidhje midis, identifikimit té karkasés, ¢erekut ose
copave té mishit nga njéra ané dhe nga ana tjetér, numrit individual té kafshés ose,
kur kjo éshté e mjaftueshme gé té mundésojé saktésiné e informacionit né etiketé
pér té kontrolluar, grupin e kafshéve né fjalé g€ ka lidhje me té.

b. Etiketa duhet té pérmbajé té dhénat né vijim:

njé numér reference ose kodin e referencés duke siguruar lidhjen midis mishit
dhe kafshés ose kafshéve. Ky numér mund té jeté numri i identifikimit individual
té kafshés ngai cili origjinon mishi ose numri i identifikimit né lidhje me njé grup
kafshésh;

numrin e miratimit té thertores né té cilén kafsha ose grupi i kafshéve éshté
therur dhe shtetin, vendin né té cilén kjo thertore éshté ngritur. Né tregues té
lexohet: “Therur né" (emri i shtetit, rajonit) (numrin e miratimit);

numrin e miratimit té stabilimentit té€ prerjes né té cilén kryhen operacionet e
prerjes sé karkasés ose grupit té karkasave, si dhe emri i Shtetit, rajonit né
té cilén éshté ngritur ky stabiliment. Né tregues té lexohet : “Prere né: (emri i
shtetit, rajonit) (numri miratimit)".

c. Megjithaté, kur detaje té mjaftueshme jané né dispozicion té identifikimit dhe
sistemit té rregjistrimit té kafshéve, pérvec sa éshté parashikuar mé lart, mund qé
pér mishin qge origjinon nga kafshét té lindura, rritura dhe qé theren né té njéjtén
vend, ky informacion shtesé té shenohet gjithashtu né etiketé si mé poshté:

Shteti ose rajoni i lindjes;

Shteti ose rajoni ku u bé therja;

(Udhezimi Nr.2 Date 17.02.2010, pika 4)
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Shtojce 2
UDHEZIME PER DIZENJIMIN DHE NDERTIMIN E THERTORES

A. VENDNDODHJA

Te vendoset ne nje vend ge nuk rrezikohet nga permbytjet

Te mos vendosen ne ultesira

Te kete permasa te mjaftueshme

Me distance te mjatueshme nga vendbanimet dhe nga cdo ndermarrje tjeter (200 m)
Te mos jete subjekt i ndotjeve dhe kontaminimeve te panevojshme.

Me distance te mjaftueshme nga siperfage nen uje.

No a s~ N A

Me furnizim te disponueshem dhe te mjaftueshem me uje te pijshem dhe energji
elektrike

8. Te kete akses per tranport

9. Te kete vend te pershtatshem per deponimin e mbeturinave te ngurta dhe te
lengshme

10. Te jete i miratuar nga Autoritetet i kontrollit

B. DIZENJIMI | THERTOREVE

Nje projekt i plote perfshin ndertimin e infrastrukturave te ndryshme / objekteve te cialt
jane te nevojshme per trajtim efikas dhe ekonomik te mishit dhe produkteve te tyre.,
perkatesisht :

Vathat, stallat

Thertorja

Gardhi rrethues

Dhoma e rojes

Zyra e inspektorit (veterinerit)
Dhomat e personelit

Sistemi i furnizimit me uje

Sistemi i kullimit

L e N o gk~ wDNh -

Trajtimi i ujerave te zeza

y T
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C. PLANIMETRIA

Ne projektimin dhe shtrirjen e ndertesave dhe objekteve duhet te merren parasysh
aspektet e meposhtme :

1.

Hyrje e pershtatshme, qarkullim i trafikut, sigurimi i larjes dhe parkimit te mjeteve ge
sjellin kafshet ne thertore dhe mjeteve ge transportojne mishin

Vendet e shkarkimit (pranimit) te kafsheve dhe vathat e tyre duhet te vendosen sa
me larg te jete e mundur nga zona e shperndarjes se mishit.

Drejtimi i eres mbizoteruese duhet te merret parasysh se bashku me pjerresine e
tokes, pozicionin e vathes dhe drejtimin e eres ne zbritje te salles se therjes.

Ndertesat e thertoreve dhe objekteve te tjera duhet vendosen ne menyre ge te
lehtesojne largimin e rrebesheve te shiut

D. NDERTIMI | THERTOREVE
1. DIZENJIMI | NDERTESES

Ndertesa duhet ndertuar me materiale te rezistueshme dhe te papershkueshme nga uji,
rezistent ndaj faktoreve te jashtem dhe korrozionit.

2. PERMASAT DHE ARRANXHIME TE PERGJITHSHME

a. Te lejoje therjen ne menyre te ndare sipas llojeve

b. Rrjedhja operative e procesit ne nje drejtim

c. Operacionet e pastrimit dhe ndotjes te jene te ndara fizikisht me njera tjetren

d. Hyrja e kafsheve dhe dalja e mishit dhe nenprodukteve te tij te jene te ndara.

3. VENTILIMI

a. Te lehtesoje hyrjen ajrit te freket dhe largimit te eres se kege, ngrohtesise dhe
lageshtires.

b. Hapja e saj te jete e pajisur me rrjete teli

c. Levizja e ajrit eshte nga zonat e pastra ne zonat e pista.

4. NDRICIMI

Te gjitha dhomat e punes duhet te kene drite te mjaftueshme natyrale dhe artificiale.

a. Te gjitha zonat e inspektimit — 3-40 vat (Ilampe fluoreshente)/ 6,00 m?2.

b. Zonat e punes - 2-40 vat (Ilampe fluoreshente) /6.00 m2.

c. Dhoma e ftohjes - 1-20 vat (llampe fluoreshente) /6.00 m?

d. Zona te tjera te stabilimentit: 2-40 vat ( llampe fluoreshente) /6.00 m2.



5. CATIA

Dizenjim i plote, me veshje te gendrueshme dhe resistente, me ofrimin e ¢ative prej
xhami dhe me ventilim

=J

oo oo o

. DYSHEMEJA

Ndertim me materiale te gendrueshme dhe te papershkueshme
E lehte per tu pastruar dhe jo e rreshgitshme
Te kete pendence per kullim

Te gjitha kendet ndermjet mureve dhe dyshemese te jene te lakuara te pakten 7.62
cm nga dyshemeja

. MURI
Muret e jashtme duhet te ndertohen me material te rezistueshme dhe te
padepertueshme.
Muret e brendshme duhet te jene te lemuara, te papershkueshme. Te jene te lyera

me ngjyre te bardhe ose ngjyra te lehta ose te perbera nga materiale ge nuk lyhen.

8. DERA / PORTA

a.

o o

Te kete gjeresi te mjafueshme ge te te mos kete kontakt mes mjeteve te transportit/
produktit me anen e deres (te pakten 1.5 m)

Hapja nga ana e thertores ku trajtohet mishi duhet te jene te pajisura me tende
plastike ose dyer me mbyllje automatike

Dere jo te depertueshme

. VASKA E DISINFEKTIMIT TE RROTAVE TE MJETEVE

Te jete e vendosur ne hyrjen kryesore te lokaleve/kompleksit

Te kene gjatesi, gjeresi dhe thellesi te mjafueshme per dezinfektimin e te gjithe
rrotat (gomat e mjeteve).

10. LARJA E KEMBEVE

a.
b.

Duhet te jete e vendosur ne hyrjen kryesore te thertores

Te kete gjeresi, gjatesi dhe thellesi per kryerjen dizinfektimit te plote te gjysmes se
poshtme te cizmeve.
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11. SISTEMI | FURNIZIMIT ME UJE

a. Rezervuar me uje te pershtatshem

b. Furnizim me uje te mjafueshem per te pire, per larjen e karkasave dhe per pastrim

c. Furnizimi me ane te tubave ajrore

12. SISTEMI | KULLLIMIT
a. Te jete i mjafueshem per te perballuar ngarkesat e pikut

b. Per sistemin e kullimit ne brendesi te nderteses duhet te hapen kanale me sgara
hekuri

c. Te kete pendence te mjaftueshme per lehtesimin e derdhjes se ujrave te zeza

13. ZYRA E INSPEKTORIT

Te jete e vendosur ne vend te pershtatshem me pajisje te mjaftueshme

E. PARADHOMA DHE HAPESIRAT PER QELLIME TE VECANTA

1. PARADHOMA / VATHA
a. Te jete e ndare fizikisht nga salla e therjes (10 m)

b. Te jete e pajisur me mjetet e parshtatshme te shkarkimit me vaskat per kafshet e
medha

c. Hapesira te mjafueshme per akomodim sipas kapacitetit te thertores (2.23 m? /
gjedh dhe 0.60 m?/derr)

Gjeresi minimale i rrjeshtit (1.20 m)
Dysheme e ndertuar me materiale rezistente ndaj ujit dhe jo e rreshqgitshme

Porta lekundese per vathat idividuale duhet te mbyllin rreshtat ose korridoret.

@ - o o

Rrjedhe e mire trafiku (hyrje dhe dalje te vecanta per kafshet)
- Pendence e mjaftueshme e kanalit te hapur ne dysheme me zgara hekuri
- Per kafshe te medha 5% ose 5 cm ne cdo 1 meter

h. Per kafshe te vogla 4 % ose 4 cm ne cdo 1 meter

¥ X



Te sigurohet uji i pijshem i mjaftueshem per kafshet

Ndertimin e dusheve per pastrimin e kafsheve para therjes

Te sigurohet ndricim artificial kur therja behet pas perendimit dhe para lindjes se
diellit

Te sigurohet dizenjim i sakte dhe rezistent i catise.

2. VATHAT E IZOLIMIT

Te jene i ndare fizikisht nga vathat e tjera, rezerve per bagetite e izoluara apo te semura
(ge dyshohen per te tilla)

3. VASKA

a.
b.

Te jete dizenjuar ne menyre ge te lehtesoje levizjen e kafsheve ne zonat e trullosjes.

Gjeresia e vaskes per te strehuar vetem nje kafshe ne nje kohe (0.5 m gjeresi per
derrat dhe 0.8 m gjeresi per gjedhet)

4. SEKSIONI | TE BRENDSHMEVE

a.

C.

Te jete e ndare fizikisht nga zona e therjes,

Te jete e pajisur me objekte, pajisje per pastrimin efikas te te brendshmeve dhe te
zorreve

5. KOMODITETET

a. Garderoba — te jete e mjafueshme dhe e pajisur me dollape personale per cdo
punetor. Garderobat te jene te ndara sipas gjinive.

b. Tualeti— duhet te jete | pajisur me lavaman per larjen e duarve dhe tualetet te jene te
ndara per femra dhe meshkuj, dera e ketyre tualeteve te mos jete direct ne kontakt
me zonen e mishit dhe pajisjeve te tjera te cilat perdoren.

6. MENSA

E pajisur me tavolina dhe karrige, ene kuzhine, per ngrenie dhe uje te pishem.
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KARAKTERISTIKAT KRYESORE TE THERTOREVE

Pajisje per kujdesin e duhur per kafshet para therjes

L Lo N o g s~ w N -

10.

11.

12.
13.

Ambiente te vecanta per derrat dhe kafshet e medha

Trajtim te vecante te mishit dhe te mbeturinave

Pajisjet dhe trajtimin e duhur te mishit dhe nenprodukteve te tij

Sigurimi i dhomave te ruajtjes dhe nese eshte e mundur edhe dhomave frigoriferike
Kushte te vecanta per inspektimin e mishit dhe kontrollin e asgjesimeve

Furnizim i pershtatshem me uje dhe ndricim

Sistemi i kullimit

Dhoma te ndara ose pjese te dhomes te pajisura me celes per mish te dyshuar per

semundje. Kjo duhet te jete e vendosur ne menyre ge te parandaloje kontaminimin
e mishrave te tjere.

Dhoma te ndara ose ndonje pajisje tjeter e pershtatshme e kycyr per ruajtjen e
mishit dhe nenprodukteve te tij te contaminuara te destinuara per asgjesim.

Dhoma te vecanta per hegjen e kockave dhe prerjen ne rast kur ai eshte | zhveshur
apo | copetuar.

Furnizimi me uje te nxehte

Komoditete per inpspektorin, kasapet dhe punetoret e tjere.




Aneksi |

DEKLARATE E PRODHUESIT®
(stabilimentit te Origjines)

Adresa e stabilimentit té origjinés sé kafshéve:

Identifikimi i fermerit (fakultativ):

Gjendjen e stabilimentit te origjines ose gjendjen shéndetésore té kafshéve té
Zonés;:

Gjendjen shéndetésore té kafshéve;

Produkte mjeksore veterinare ose trajtime té tjera té perdoruara mbi kafshét
brenda njé periudhe té pérshtatshme dhe me njé periudhé pritjeje mé té madhe
se zero, sé€ bashku me datat e perdorimit té tyre dhe ato té periudhave té pritjes;

Shfagjen e sémundjeve qé mund té ndikojné ne siguriné e mishit;

Rezultatet, té té gjitha analizave té kryera mbi mostrat e marra nga kafshét
dhe/ose kafshet, ose mostrat e tjera t€ marra me qéllim diagnostikimin e
sémundjeve gé mund té ndikojné né siguriné e mishit, duke pérfshiré mostrat e
marra né kuader té monitorimit dhe kontrollit té zoonozave dhe mbetjeve kimike;

Raporte pérkatése né lidhje me inspektimet e méparshme para dhe pas therjes
ne vendin e origjinés, duke pérfshiré, vecanérisht, raportet nga veterineri zyrtar;

Té dhénat e prodhimit, kur ato mund té tregojné prezencén e sémundjeve;

10. Emrin dhe adresén e veterinerit privat gé ndjek rregullisht vendin e origjinés.

5

Prodhuesi (fermeri)

Pika 10 e te urdherit Nr. 23, date 25.11.2010 te Ministrit te Bujqesise.
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Shenim:Pikat 1,2,3,4,8,9,10 jane fakultative

Shenim 2: Kjo deklarate mund te perdoret nga fermere te vegjel, te cilet nuk jane te
regjistruar ne regjistrin e fermave me NIPT dhe ge tregtojne ne menyre sporadike.
Gjithsesi, ky deklarim duhet te konfirmohet me certifikate te shendetit veterinar nga
veterineri zyrtar i zones nga vjen kafsha ose nga veterineri zyrtar i thertores para
procesit te therjes pasi te kene bere verifikimet apo analizat e domosdoshme. Kjo mund
te jete nje mase e perkohshme pershembull 1 vjecare per te zgjidhur ngercin ge mund
te krijohet nga zbatimi i ligjit nga njera ane dhe realiteti i mungeses se matrikulimeve
nga ana tjeter.




MANUAL | MENAXHIMIT TE THERTORE

Aneksi |l

GERTIFIKATE VETERINARE

pér kafshé té gjalla té transportuara nga stabilimenti i origjinés drejt thertores

Shérbimi kompetent:

Nr:

1. Identifikimi i kafshéve:

Specia:

Numri i kafshéve:

Vula identifikuese:

2. Prejardhja e kafshéve:

Adresa e stabilimentit té origjinés sé kafshéve:

Identifikimi i stabilimentit (fakultativ):

3. Destinacioni i kafshéve

Kafshét do té transportohen né kété thertore:

Me kéto mjete transporti:

4. Informacione t€ tjera pérkatése:

5. Deklaraté
Uné, i nénshkruari sa mé poshté, deklaroj se:

+ Kafshét e lartpérmendura u ekzaminuan pérpara therjes né stabilimentin e origjinés
té pérmendur mé sipér né orén (ora)mé _______ (data) dhe u
konstatua se jané té shéndetshme;

+ Té dhénat e regjistruara dhe dokumentacioni lidhur me kéto kafshé pérmbushin
kérkesat ligjore dhe nuk ndalojné therjen e kafshéve.

U krye né:

(vendi)
me:

(data)
Vula

(nénshkrimi i veterinerit zyrtar)
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Aneksi |

Shérbimi kompetent:

Nr:

CERTIFIKATE VETERINARE
pér kafshé té therura né stabiliment (fermé)

(Therje emergjente)

1. Identifikimi i kafshéve:

Specia:

Numri i kafshéve:

Vula identifikuese:

2. Prejardhja e kafshéve:

Adresa e stabilimentit té origjinés:

Identifikimi i stabilimentit(fakultativ):

3. Destinacioni i kafshéve

4. Informacione té tjera pérkatése:

Kafshét do té transportohen né kété thertore:

Me kéto mjete transporti:

5. Deklaraté

Uné, i nénshkruari sa mé poshté, deklaroj se:

Kafshét e lartpérmendura u ekzaminuan pérpara therjes né stabilimentin e origjinés
té pérmendur mé sipér né orén (ora) mé (data) dhe u
konstatua se jané té shéndetshme;

Ato u therén né stabilimentin_____né orén (oraymé ______ (data) dhe

therja e heqja e gjakut u kryen saktésisht.

Té dhénat e regjistruara dhe dokumentacioni lidhur me kéto kafshé pérmbushin
kérkesat ligjore dhe nuk ndalojné therjen e kafshéve.

U krye né:

(vendi)
meé:

(data)
Vula

(nénshkrimi i veterinerit zyrtar)



MANUAL | MENAXHIMIT TE THERTG

Aneksi |V

Model i dokumentit pér kontrollet zyrtare
né stabilimentin e prodhimit té mishit

»
NE

1. Té dhéna identifikimi

€)] Stabilimenti i origjinés (p.sh. pronari apo menaxheri)

Emri / Numri

Adresa e ploté

Nr. Telefoni

(b) Numrat e Identifikimit (bashkangjisni njé listé té vecanté)

Numri i kafshéve gjithésej (sipas species)

Probleme identifikimi (nése ka)

(c) Identifikimi i kopesé / tufés / kafazit (nése €shté e mundur)

(d) Specia e kafshés/Lloji i kafshés

(e) Nr. Referencés i Certifikatés Shéndetésore

2. Konstatimet para ngordhjes

(@) Mirégenia

Numri i kafshéve té prekura

Lloji / kategoria / mosha

Vérejtje (p.sh. kafshim bishti)

(b) kafshét u dorézuan té pista

(c) konstatimet klinike (sémundje)

Numri i kafshéve té prekura

Lloji / kategoria / mosha

Vérejtje

Data e inspektimit

(d) Rezultatet laboratorike®

6 Microbiologjike, kimike, serologjike etj (pérfshini rezultatet bashkangjitur).
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| 3. Konstatimet post-mortem

(a) Konstatime (makroskopike)

Numri i kafshéve té prekura

Lloji / kategoria /mosha

Organi apo vendi i prekur i kafshés

Data e therjes

(b) SéEmundja (mund té pérdoren kode")

Numri i kafshéve té prekura

Lloji / kategoria / mosha

Organi ose vendi i prekur i kafshés

Karkasé e shpallur pjesérisht apo totalisht

Data e therjes

(c) Rezultatet laboratorike'

(d) Rezultate té tjera (p.sh. parazité, sende té huaja etj)

(e) Konstatime lidhur me mirégenien (p.sh. kémbé té thyera)

4. Informacione shtesé
5. Té dhénat e kontaktit

(a) Thertorja (numri i aprovimit)

Emri

Adresa e ploté

Nr. telefoni

(b) Adresa elektronike, nése disponohet

6. Veterineri zyrtar (shkruani emrin me shkronja kapitale), nénshkrimi dhe vula
7. Data

8. Numri i fageve bashkangjitur kétij formulari:

Shenim: Ky formular mund te perdoret si model i dokumentit te kontrollit zyrtar per
inspektimin dhe dokumentimin para dhe pas therjes te problemeve te kafsheve te semura.”

7 Autoriteti Kompetent mund té€ paragesé kodet vijuese: Kodi A pér sémundje té listés OIE; Kodet
B100 dhe B200 pér ¢éshtje lidhur me mirégenien, Neni 49 dhe C100 deri né C290 pér vendime lidhur me
mishin, Neni 73 paragrafi (1) (a) deri né (u). Nése éshté e nevojshme, sistemi i kodimit mund té pérfshijé
nénndarje té tjera (p.sh. C141 pér njé sémundje té lehté té pérgjithésuar, C142 pér njé sémundje mé té
réndé, etj). Nése pérdoren kode, duhet té vihen menjéheré né dispozicion té operatoréve té ndérmarrjeve
ushgimore me njé shpjegim té pérshtatshém té kuptimit té tyre.



Aneksi V

Certifikata e mishit

REPUBLIKA E SHQ[PEBISE.
BASHKIA VAU DEJES
SHERBIMI VETERINAR

CERTINKATE SHENDETESORE VETERINARE

Pér kafshé t& llojit derra té therura né thertore.

Specia

1- Identifikimi | kafshéve 2-Certifikaté nr SY

g Df AR 4 Shérbimi competent veterinar.

Nr. I kafshéve 246 @J??}" e ggb542’¢’.r;w% vgey Nei vules sé miratuar - 97

Nemat, AP T
3 Prejardhja e kafshéve. Sllovaki 5 Destinacioni I kafshéve
Adresa e fermés origjinale Shelget. Adresa e thertores .Shelget.

Kodi i fermés Al 103233340266 Nr. I ligencés LN 4696-02 2012

Finformactonshtndertsor

Ung, i nénshkruari veterineri zyrtar deklaroj se:

Kafshét e 1artpérmendu1 au ekzaminuan pérpara therjes né thertoren e pérmendur mé srpér né orén
% m¢ F 07/2021(data) dhe u konstatua 55:

a  Jané t8 shéndetshme dhe vijné nga ferma t€ pastra nga sémundjet infektive dhe parazitare dhe
veganérisht nga Afta Epizotile, Rinderpesti, Murtaja Afrikane ¢ Derrave, Sémundja Vezikulare
eDerrave; T

b. Jang transportuar nga ferma e tyre n& mjete, t& pastruara dhe dezinfelctuara pérpara ngarkimit pa
asnjé kontakt me kafshé t& tjera q& nuk plotgsojng kushtet referuar mé sipér.

Té dhénat e regjistruara dhe dokumentacioni lidhur me kéto kafshé pérmbushin kérkesat ligjore dhe

nuk ndalojné therjen e kafshgve.

Ato u therén né thertore né orén -/0/ mé F /O F /2021(data) ku therja dhe hegja e gjakut u

kryen saktésisht.

Mishi &shté pé&r konsum human ( pas kontrollit ante dhe post-mortum & kryer né pérputhje me

Udhézimin e Ministrit Nr. 23, dat& 25.11.2010 “Pér kérkesat specifike t& higjiengs pér mishin dhe

produktet e mishit, duke p&rfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré n& ményré

Data :

Veterineri zyrtar /QG/N HZ/J/?

FYloFnmni ‘@‘@\;%’ 3

mekanike” si dhe kérkesa apo pjesé t€ saj jan€ vulosur me vulé -shwme me kété
Udhézim a7
™ ST
(o

Ermnri Mbiemri (me germa kapitale)

\M‘?Ku 5;*

=
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ﬁ Nrserial: 045880

BASHKIA | AGIENCIAE
TEANE | paNETRRst,

CERTIFIKATE SHENDETESORE VETERINARE
Pér mishin e kafshéve té llojit gjedhé, té€ imta, derra té therura né thertore

Data e [éshimit: 2‘5 :'TPI 9.)

:J::n“ﬁ Gl } &‘ QR 2. Certifikaté nr.: ,2?35'3' ] &

e 3 e 3. Shérbimi veterinar kompetent: B TrplrE
r. e el GIRSH -{EB?.:QE: ’é T ?
oy

o e 196] —> | 32 Nr. I vulés s& miratuar: SUTHTE
4. Prejardhja e kafshéve: 5. Mjeti i transportit:

Adresa e fermés s& origfinés: G ﬂg a} Pesha neto: ' njésia:

Kodi i fermés: c 20162 Oraelévizjes___ : data___ | |

6. Thertore: B2 2\ 7. Destinacioni i mishit

Adresa: T2 Subjekti:

Nr. 1 licences (qkLy: /Y 049y oy 3cii | Adres:

Informacion shéndetésor
Uné, i nénshkruari veterineri zyrtar deklaroj se:

Kafshét u kontrolluan klinikisht p&rpara therjes né thertoren e sipgrpérmendur né orén 6?“) {ora) mé ﬁ-} '-} 2 ’Q/ (data) dhe u
konstatua se:

& janét& shéndetshme dhe vijné nga ferma t& pastra nga sémundjet infektive dhe parazitare;

b jané transportuar nga ferma e tyre né mjete, té pastruara dhe dezinfektuara pérpara ngarkimit pa asnjé kontakt me kafshé té tjera qé
nuk plotésojné kushtet referuar mé sipér.

Té dhénat e reglistruara dhe dokumentacioni lidhur me kéto kafsh& pérmbushin kérkesat ligjore dhe nuk ndalojné therjen e kafshéve.
PR

Ato u therén né thertore né orén /3 ¥ (ora) mEAZST_b & (data) ku therja dhe hegja e gjakut u kryen saktésisht.

Kafshét pérpara dhe gjaté therjes Jand trajtuar né pérputhje me legjislacionin né fugi pér mirgenien e kafshéve gjatd therjes.

Mishi &shté pér konsum human (pas kontrollit ante dhe post-mortem té kryer né pérputhje me udh&zimin & ministrit nr. 23, daté 25.11.2010 “Pér
kérkesat specifike t& higjienés p&r mishin dhe produktet e mishit, duke p&rfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré

mekanike”, si dhe karkasa ose pjesé t& saj jang vul me vulé shéndeté né pérputhje me kété udh&zim).
Dispozitaté vecanta:
Nr. | Numér Identifikimi [ kafshave _Usial R
1) Té dnénat RE kété certifikaté
1) A QP plotéschet me'germa kapitale
2| AL / : dhe me bojt§ ndryshme nga
f . ?W prftimit.
1A B s VATRR T
= % SHETTLT Y 2) Ng.ﬁ‘st se numri | kafshive gé
4 4 o g e erq <Sh8Geron ko certifiaté éshté mé
5 | AL b | shigg 2sohet tabela.

Mijeku veterinar /{g W'&J Z/{foi (




Shenim: Keto jane dy modele certifikata mishi ge perdoren ne dy garqe te ndryshme:
Shkoder dhe Tirane. Sic shihet, konstatohet se:

- Ne dy garge te ndryshme aplikohen certifikata te ndryshme dhe madje edhe ne
garge te ndryshme ka modele te ndryshme nga keto. Pra, ende ne Shqiperi nuk ka
nje certifikate unike per mishin nga thertorja drejt njesive te shitjes, restoranteve
apo fabrikave te perpunimit.

- Nuk kemi te shenuar sasine ne kg, numrin e lotit e te dhena te tjera te domosdoshme
dhe mbi te gjitha destinacionin se ku po shkon ky mish. Sic shihet ne certifikate
veterineret ose nuk vene destinacion fare, ose vene destinacion thertoren ku eshte
therur kafsha. Ne fakt, si destinacion duhet shenuar njesia e tregtimit, restoranti apo
industria perpunuese.

- Kjo certifikate ne fakt perdoret edhe per shogerimin e nenprodukteve si te
brendshmet, zorret, kembet, veshet, organe te tjera jo per konsum human, produkte
keto qe shkojne per perpunim te metejshem ne industri apo ge u tregtohen
personave privat si rrites gensh, etj. Sic shihet, shperndarja e nenprodukteve si me
lartecituar te cilat permbajne nje rrezikshmeri teper te larte ne perhapjen e zonozave
dhe kontaminimin e territorit shogerohen me dokumenta te cilet nuk sherbejne per
asgje sa i takon eleminimit te rrezigeve te lartepermendura.

- Certifikates veterinare, pas modifikimeve te saj per sa me larte thame, mendojme
se i duhet shtuar edhe dokumenti tregtar, si me poshte. Theksojme se edhe vendet
e tjera te rajonit, si pershembull Greqia, perdorin si bashkeshogerues nje dokument
te ngjashem.



Dokument tregtar per produktet me origjine shtazore per tregun e brendshem

foduktet me origjine shtazore per tregun e brendshem

Emri dhe adresé e derguesit/furnizuesit
Numri serial i dokumentit tregetar

1.1 Pershkrimi i produktit

- Mish derri (karkase, pjese, dhe te brendshme)
-Mish gingji (karkase, pjese, te brendshme)

- Mish vici (karkase, pjese, dhe te brendshme)
1.2 Sasia e produktit

1.3 Lloji | paketimit
1.4 Numri | identifikimit | sigurise ushgimore/ Numri | certifikates veterinare te therjes

1.5 Data e skadences/ afati | terhegjes se produktit ushgimor
1.6 Numri | fatures

. Data dhe ora e furnizimit
. Data dhe koha e marrjes ne dorrezim

2.1 Emri | derguesit

2.2 Adresa Verwgdd 0“\35\\41'\)@

3.1 Emri | Transportuesit

NIPT:

3.2 Adresa
3.3 Lloji | mjetit te transportit, 3.4 Targa

3.5 Temperatura e nevojshme gjate transportit te produkteve shtazore
=1 Ambienti 1 Ne temp. °CFresko [} Netemp.

°C te Ngrira 3 Netemp. £

1Bleresi___ ‘O NV A

NIPT:

.2 Adresa o ‘s‘t-.e'_c‘g

‘oduktet e pershkruara ne kete dokument jane therur dhe manipuluar sipas percaktimeve te legjislacionit ne fugi.
‘oduktet transportohen me mjete transporti ge permbushin kerkesat ligjore per transportin e produkteve ushgimore.

ita Nenshkrimi | personit pergjegjes
» VULA

P i CTIWALE




Aneksi VII

Certifikata e lekures

MYYTNErT ™
it AR T T AT

BEFERLIEA F emdirdminf
MINISTRIA E BUIQESISE,
EHVILLIMIT RURAL DHE

ADMINISTRIMIT TE USERAVE

| DREJTORIA RAJONALE E BUJQESISE
SHERBIMI VETERINAR RAJONAL
' CERTIFIKATE SANITARO-VETERINARE PER LEVIZJEN E LEKUREVE TE KAFSHEVE {
| BRENDA TERRITORIT TE REPUBLIKES SE SHQIPERISE !
{ Tipi i produkuit | ) |
i | Tipi dhe nr. | ambalazhit '
'[ Pesha neto '
i _!?_rql:_gEl:_l[_!i analizés nr dhe daza I
Vend | origjinés (emri 1 I o I
thertores < miratuar ose |

stabilimenti i perpunimit)
Emri dhe Adresa e dérguesit |
Mjeli : lransportit
Emri dhe adresa e marrésit
Uné,i nénshkruari, veteriner zyriar i Drejtoriett of Bujqésise, Qarke....................._
Certifikoj £ m# poshé:
1.Produkti origjinon nga kafshe t& shEndetshme & cilal i jané nénshiruar korrollit veterinar para dhe |
pas therjes dhe Kang rezultuar ¢ pastra nga sémundjet ngjitése né kafshe dhe njerez .
| 2. Leékuret jané grumbulluar nga thertore 1 miratuara apo stabilimente pérpunimi & cilat jané nen [
kontrollin e vazhdueshém t¢ Shérbimit Veteninar Rajonal, kang vultn e kontrollit velerinar dhe jané |
p&rgz}lil.‘ur. manipuluar dhe transportuar né pérputhje me rreguliat dhe normat ¢ higjienss sanitaro-
| vEleTingre. i
| 3. Lekurét i jané nénshtruar dezinfektimit ap Steilizimit dhe nuk pérmbajné mikroorganizma |
patogjene pér kafché e njerts. '
4. LEioatt | jank nénshiruar proves sé Ascolit dhe rezultatet kang dal? negative. ;
X e s L s S e L G et |

{
|
i
]
1

.

Ne territonin ¢ Qarkut/Rrethit gjaté 12 muajve 1€ fundit nuk ka pasur raste & munzjes st giedhit,
pleuropneumonisé ngjitfse. murtajés afrikane 1& derrave, semundies afrikane 12 derrave, sémundjes
afrikane 1 kuajve. Né zonén prej 30 km diametér, nga vend; ku origjinojn 1&kurét, né 6 muajt ¢
| fundi, nuk ka pasur rasie 1€ aftés epizootike, lise s& dhenve dhe munajés klasike 1@ derrave.

- Léshuar ng: Dt | Velemineri Zyriar, emn dhe firma

Vula: |

SIS F— S

Shenim: Ne dijenine tone, ne vitin 2018 eshte aprovuar nga Ministri Peleshi nje urdher dhe
nje certifikate e re per menaxhimin e lekureve te bagetive te cilin ne nuk e disponojme.
Gjithsesi, sic shihet, certifikimi i lekureve nuk lejon tregetimin e tyre brenda vendit, pra
nuk lejon blerjen nga tregtaret te cilet i eksportojne apo edhe industrite perpunuese
vendase te lekureve te bagetive te cilat nuk jane inspektuar gjate procesit te therjes
(para dhe pas) nga nje veteriner, sipas pikes 2, 3 dhe 4 te certifikates.
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Aneksi VI

Certifikata e nénprodukteve

Subjekti_____ Adresa

Aneks i gertifikatés sé mishit nr.

CERTIFIKATE E NENPRODUKTEVE

daté

LOT

Pérshkrimi i nénproduktit

Lloji i kafshés: 0 Té imta O Gjedh [ Derr O Pula

Sasia Qéllimi i pérdorimit*

Kg Copé
Numri i kafshéve 100 copé
Pesha para therjes 1000
Pesha pas therjes 500
Nénproduktet
Aparati i tretjes (zorré dhe stomaqe) | 70 100 palé
Kocka 90
Gjak 600
Thundra,vesh, bishta 100
Jashtéqitje 500

*Plotéso:

"I" pér Industria e sallamerisé
“P" pér Petfood

“R" pér Rendering

Data/vendi

Veterineri zyrtar/veterineri privat

Nénshkrimi, vula

Shénim: Aktualisht nuk ka nje model gertifikate pér nénproduktet e mishit. Ky boshllék
krijon kushtet pér tregtim apo asgjésim abuziv té tyre. Me géllim disiplinimin e tregtimit
té tyre, cka mundéson edhe gjurmueshmériné e produkteve, por njékohésisht rrit
kontrollueshmériné pér trajtimin né pérputhje me standarte mjedisore kemi sugjeruar
shogérimin e kétyre nénprodukteve me njé certifikaté t€ posacme. Kjo certifikaté e
posagme, né fakt, éshté aneks i gertifikatés sé mishit pérsa i pérket té€ dhénave sanitare
me géllim gé té evitohet hedhja e kétyre té dhénave dy heré€, por nga ana tjetér e detyron
operatorin té deklarojé destinacionin e nénprodukteve.
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Aneksi IX - T

CHECKLIST | PARAKUSHTEVE

1. Ceklisti per strukturen e thertoreve

P.Po J:Jo
KRITERET P/J Firma &
data

1.1 Zona e jahstme

Ndertesat

Zona e oborrit
1.2 Vatha

Catia

Dysheme & korridore te papershkueshme nga uji
Sistem kullimi

Ndricimi

Paradhomat e ushqyerjes

Zona e kafsheve te therura

Ambjentet e veprimtarise veterinare

Larja e mjeteve te tranportit

1.3 Pajisje trullosese(Mbajtja e rekordeve)

1.4 Prodhimi ne nje linje (zvogelimi I rrezikut te kontaminimit te krygezuar nga
zona e papaster tek zona e paster)

1.5 Shtrirja e kopmleksit dhe struktura (mirembajtja, te jete e lehte per tu pas-
truar dhe te parandaloje akumulimin e mbetjeve te tjera)
Zona e hapsira te brendshme
Muret, dyshemeja
Dritaret dyert
Tavani-pajisjet ajrore

1.6 Bllokimi | sistemit te kullimit(mund te menaxhohen grumbullime dhe te
pastrohen lehte)

1.7 Ska shenja te kondensimit te tepert

1.8 Mijetet per sanifikim
Thika-grepa-gjilpera
Temperatura e ujit ne 82°C ose me e larte

1.9 Basenet e larjes ne temperature te pershtatshme 42°C +3°C

1.10 Pajisje te pershtatshme per
Mbetjet e kuge te paperpunuara
Dhomen e mbetjeve

1.11 Temperatura e ajrit
Dhoma ftohese ne 7°C ose me te ulet
Zona e ruajtjes ne ngrirje ne 12°C ose me te ulet (Mbajtja e rekordeve)

1.12 Ruajtja ne te thate siguron ruajtje higjenike?

1.13 Vendi | larjes se cizmeve ose vendi ekuivalent me hyrjen ne zonen e
prodhimit

1.14 Dhomat e zhveshjes kane majftueshem
Dollape dushe
Lavamane

1.15 Nje WC & bashke me lavaman per
1-15 meshkuj
1-10 femra




1.16 Lavaman
Operues jo me prekje me dore
Furnizimi me uje ne temperature te pershtatshme ne 42°C +3°C
Sapun antibacterial te lengshemp (Mbaijtja e rekordeve)

1.17 Neper tualet disponohet
Leter duarsh
Leter higjenike

1.18 Mirembaijtja e pajisjeve te prodhimit

1.19 Kalibrimi vjetor | pajisjeve te monitorimit te temperaturave
(e.g. thermografe, mates temperature)(Mbajtja e rekordeve)

1.20 Te gjitha pajisjet dhe kontenieret ge perdoren ne prodhim jane prej materiali
jo toksik dhe I I lejuar per ushgim.(Mbajtja e rekordeve)

1.21 Lubrifikantet ge perdoren tek pajisjet gjate procesit te prodhimit jane per
perdorim ushgimor (Mbajtja e rekordeve)

2. Ceklisit per mirembajtjen e thertoreve

P.Po J:Jo
KRITERET P/J Firma & data
1.22 Dokumentat e programit te mirembajtjes ge perfshijne
Skedat
Procedurat
Rekordet

3. Ceklisti per sherbimet e thertoreve

P Po J:Jo

KRITERET P/J | Firma &
data

1.23 Furnizimi me uje te pishem
Niveli i klorifikimit 0.2 -0.5 p.p.m(Mbaijtja e rekordeve)

1.24 Mbulimi | tankeve te magazinimit te ujit te pishem

1.25 Dokumentimi | diagrames se fluksit te sistemit te shperndarjes se ujit (Mba-
jtja e rekordeve)

1.26 Dokumentimi | programit te pastrimit ge perfshin
Skedat
Procedurat
Rekordet

1.27 Mbyllja me celes e magazines se ruajtjes se kimikateve te pastrimit dhe
pajisjeve te prodhimit

1.28 Larja e pajisjeve te larjes dhe sanifikimit te pajisjeve te prodhimit

1.29 Kryerja e testeve mikrobiale sipas 2001/471/EC ose Rregullat e Higjenes se
vitit 2006;
Testet mbi siperfage
TVC 0-10 cm? e pranueshme
>10 cm?e papranueshme
Total Enterobacteriaceae Count 0-1 cm? e pranueshme
>1 cm? e papranueshme




1.30 Kryerja e testeve mikrobiale sipas 2001/471/EC ose Rregullat e Higjenes se
vitit 2006;
Testimi | produkteve
TVC < 3.5 e pranueshme
3.5 5.0 te padobishme
>5.0 te papranueshme
Total Enterobacteriaceae Count <1.5 e pranueshme
1.5 2.5 te padobishme
>2.5 e papranueshme (Mbajtja e rekordeve)

1.31 Mbajtja e rekordeve te BSE mbaijtja e rezultateve. (Mbajtja e rekordeve)

1.32 Programi | kontrollit te insekteve perfshin
Planimetrine e vendosjes se kurtheve
Inspektimet e kryera dhe ndonje veprim korrigjues | ndermarre
Nje flete e te dhenave ku jane ruajtur dhe perdorur kimikatet (e aplikueshme
veter)n ngse kontrolli kryhet nga persona te brendshem) (Mbajtja e rekor-
deve

1.33 Mbajtja e koteniereve te mbeturinave
Te mbuluar(kur nuk jane ne perdorim)
Prova te rrjedhjes
Te jene te vendosur larg nga vendi i prodhimit (Mbajtja e rekordeve)

4. Ceklisti per funksionimin e thertoreve

PPo J:Jo

KRITERET

P/J

Firma &
data

1.34 Ka marre personeli trajnime
Parakushtet per sigurine ushgimore & higjenen,
HACCP
SOP-s per thertoret e gjedheve (aty ku aplikohet) (Mbajtja e rekordeve)

1.35 Operatoret e prodhimit kane kryer:
Trainim per sigurine ushgimore & higjenen,
trajnim per SOP,
Trajnim per CCP (aty ku eshte nevojshme)

1.36 Punetoret e pastrimit kane marre trajnime
Sigurine ushgimore & higjenen
Trajnime te pershtatshme per SOP (Mbaijtja e rekordeve)

1.37 Punonjesit e mirembajtjes kane marre
trajnim per sigurine ushgimore & higjenen
Trajnime te pershtatshme per SOP (Mbajtja e rekordeve))

1.38 Punetoret e sherbimit kane marre
trajnime per sigurine ushgimore & higjenen
Trajnime per pershtatjen e SOP (mbajtja e rekordeve)

1.39 Punetoret nuk jane te semure (Mbajtja e rekoredeve)

1.40 Jane siguruar veshje mbrojtese(i.e. te pershtatshme per operacionet e nder-
marra)

1.41 Sigurimi | lehtesise se ruajtjes se veshjeve mbrojtese ndaj ndotjes

1.42 Punetoret ne prodhim s' mbajne bizhuteri (Pervec unazes se marteses)

1.43 Zonat e prodhimit kane:
Stop duhanit
Stop ngrenies-pirjes




1.44 Vizitoret kane ne dispozicion

N Mbrojtese per floket

= — Mbulim te kepuceve

S — 1.45 Dokumentimi dhe zbatimi | plote | programit per mbetjet kimike(Mbajtja e
- rekordeve)

1.46 Dokumentimi dhe zbatimi | plote | politikes se bagetise se paster (Mbajtja e
rekordeve)

1.47 Identifikimi | te dhenave te bagetive te therura e.g. formulary ER 106, formu-
laret e therjes (Mbajtja e rekordeve)

1.48 Karkasa dhe te brendeshmet jane lehtesisht te identifikueshme me ane te
etiketimit perkates (Mbajtja e rekordeve)

1.49 Terhegja e dokumentece te prodhimit me procedure te dizenjuar ka detaje per
Politiken e terhegjes
Planin e terhegjes
Nisjen e planit te testimit te produktit te terhequr
Menaxhimin e terhegjes se produktit
Tehegjen
Rishikimin e terhegjes se mallit (Mbajtja e rekordeve)

ANEKSI X - 2

Checklist i planit HACCP

PPo J:Jo

KRITERET P/J | Firma &
data

1.1 A ka coordinator te emeruar per HACCP ?
1.2 Aka lider te ekipit te HACCP ?
1.3 A jane te njohura dhe te dokumentuara pergjegjesite e ekipit te HACCP ?

1.4 Pershkrimi i produktit— dokumentimi i specifikimeve te produktit per karkasen qe
perfshin dhe kushtet e ruajtjes dhe shperndarjes?

1.5 A eshte | dokumentuar perdorimi i parashikuar i karkases?

1.6 A jane te dokumentuara te gjitha fazat e procesit?

1.7 Diagrama e procesit per cdo product ge perfshin
Inputet

Outputet

Zbulimi, egzaminimi *

A eshte verifikuar diagrama e fluksit?

1.8 Shenime te mbajtura per ndryshimet e kryera ne procesin e therjes e.g. pajisje te
reja?

Parimi1- Analiza e riskut
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2.1 A eshte idnetifikuar ndonje rrezik biologjik, kimik ose fizik per sigurine ushgimore
gjate cdo faze te procesit?

2.2 A eshte vleresuar rendesia e rrezigeve?

2.3 A ka shenime te mbajtura per cdo risk te identifikuar?
Parimi 2- Pikat Kritike te Kontrollit
3.1 Ajane te identifikuara pikat kritike te kontrollit?

3.2 A sigurojne pikat kritike te kontrollit kontroll efektiv per cdo rrezik te identifikuar per
sigurine ushgimore?

Parimi 3- Limitet kritike
4.1 Ajane te vendosura limitet kritike per cod PKK?

4.2 kufiri kritik efektiv per kontrollin e rrezikut te sigurise ushgimore?

4.3 Metodat e perdorura per percaktimin e limiteve kritike ishin
Te dhena eksperimantale

Rezultate te publikuara-raporte- udhezime

Nga konsulente

Ngse ka ndonje tjeter specifikojeni ju lutem

*Pergjegjesi e inspektoreit veterinary dhe-ose inspektorit te perkohshem e.g. zvogelimin e njollave te

ndotjeve.

PPo J:Jo

KRITERET P/J | Firma &
data

Parimi 4- Monitorimi | Procedurave

5.1 Monitorimi i proceduravete zhvilluara per cdo PKK?

5.2 Procedurat e monitorimit te specifikuara
Cfare u monitorua, si ishte

Monitorohet ku ishte dhe si eshte
Monitorohet kush monitoron

5.3 A eshte e mjaftueshme frekuenca e monitorimit per kontrollin e cdo PKK-je?

5.4 A jane te firmosura dhe a kane te vendosur daten rekordet e mbajtura?

Parimi 5-Veprimet korrigjuese

6.1 A jane te shperndara dhe te dokumentuara te gjitha veprimet korrigjuese per cdo
PKK?

6.2 A siguron veprimi korrigjues ge PKK mund te kthehen Brenda kufirit kritik?

Parimi 6- Verifikimi | Procedurave

7.1 Ajane te verifikuara procedura te terren?

7.2 A jane te validuar limitet kritike?

7.3 A tregojne aktivitetet e verifikimit ge plani | HACCP eshte efektiv?

Parimi 7- Mbajtja e Rekordeve

8.1 A ka firmosur menaxheri ne planin e HACCP?

8.2 A eshte ne dispozicion nje permbledhje e dokumentave te HACCP?

8.3 A mbahen rekorde per te gjitha aktivitete e verifikuara te HACCP?




Aneksi X

Karta Teknologjike

1. FERMA
1. DERR
Jashtéqitje 7%
2. TEIMTA
Jashtéqitje 10%
Lesh 0,10%
3. GJEDHI
Jashtéqitje 11%
4. PULA
Jashtéqitje ?
2. THERTORE
1. DERR 100%
Pérdorim human 47%
Mish 40%
Organe t€ buta 7%
Nénprodukte jo pér konsum human 46%
Trakt intestinal 20%
Thundra, vesh et] 3%
Kocka 17%
Gjaku 6%
Lékura 7%
2. TEIMTA 100%
Pérdorim human 62%
Mishi 60%
Té brendshme te buta 2%
Nenprodukte per perdorim jo human 31%
Aparati tretés 19%




Indi lidhor (gjaku)

4%

Thundra, vesh, bisht 8%
Lékura 7%
3. GJEDHI 100%
Pérdorim human 44%
Mishi 42%
Té brendshme té buta 2%
Nénprodukte pér pérdorim jo human 38%
Kockat 13%
Aparati tretés 11%
Indi lidhor (gjaku) 5%
Thundra, vesh, bisht 9%
Lékura 7%
Jashtégitja (mbetje) 11%
4. PULA 100%
Pérdorim Human 75%
Mish 75%
Nénprodukte jo pér konsum human 25%
Koké, kémbé, trakt intestinal 15%
Puplat 10%

3. FABRIKA PERPUNUESE

KARTE TEKNOLOGJIKE - FABRIKE PERPUNIMI

1. DERR

Kocka 14%
2. GJEDHI

Kocka 15%
3. PULA

Kocka 15%

y T
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Aneksi Xl

Akti i rakordimit

1. FERMA

AKT RAKORDIMI
MUJOR PER
FERMA

Sasiae
kafshéve

Sasia e
ushqimit té
konsumuar

jashtégitjeve

Sasiae

% sipas kartés
teknologjike

Kg Copé

Derri

Teé imta

Gjedhi

Pula

2. THERTORE

AKT RAKORDIMI MUJOR THERTORE

Sasi né hyrje

% sipas
kartés
teknologjike

Sasia né dalje

A. Indikatoré primaré

1. Produktet

1.1. Numri i bagétive té therura, pesha
e gjallé (copé dhe kg)

Derri

Té imta

Gjedhi

1.2. Sasia e mishit dhe produkteve té
mishit té shitur (kg)

Té imta

Gjedhi

Derri

1.3. Sasia e té brendshmeve té buta
(copé dhe kg)

Té imta

Gjedhi

Derri

1.4. Sasia e plencave (copé dhe kq)

1.5. Sasia e kockave (kg)




2. Nenproduktet - mbetjet

2.1. Sasia e nénprodukteve pér
pérdorim jo human

dhe kqg)

2.2. Numri i lékurave té shitura (copé

2.3. Mbetjet organike (jashtéqitje)

B. Indikatoré sekondaré

Konsumi i energjisé elektrike/kg mish

Konsumi i ujit total edhe pér kg mish

Konsumi i detergjentéve pér larjen e
produkteve/nénprodukteve

3. FABRIKA PERPUNUESE

A. Indikatoré primaré

B. Indikatoré sekondaré

AKT RA- | gasiae |Produk- | Nénpro- |Pro- Konsumi | Kon- Konsumi
KORDIMI | mishit |tet pér |duktet pér | duktet |ien- sumii |ideterg-
MUJOR | g hyrje | konsum | konsum |e skad- | ergjisé | ujit to- |jentéve
PER (kg) human |jo human |uara |elek- tal edhe | pér larjen
FABRIKA né dalje | né dalje trike/kg | pérkg |e produk-
PERPUN- mish mish teve/nén-
IMI produkteve
Derri

Té imta

Gjedhi

Pula

49
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Aneksi Xl|

LEGJISLACIONI | REFERUAR

1. Ligji Nr. 9863, Daté 28.01.2008 " Pér Ushgimin”,
(bazuar né Rregulloren 853/2004/KE dhe 854/2004/KE)

2. Udhezimi Nr. 23, date 25.11.2010 te Ministrit te Bujgesise,"Pér kérkesat specifike
té higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit,
mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré mekanike"

3. Urdher nr.10.dt 13.01.2010. Ministri i Bujgesise. “per vleresimin dhe kadegorizimin
e stabilimenteve te produkteve ushgimore me origjine shtazore"

4. Vendim nr. 434, daté 11.7.2018 "pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e
konsumatorit”

5. Udhezimin Nr.2 Date 17.02.2010, Ministrit te Bujqgesise “Per etiketimin”

Aneksi XII|

Legjislacioni i rekomanduar per operatoret e biznesit ne sektori e therjes dhe
tregetimit te mishit

e Ligji nr.9863, daté 28. 01. 2008 “Pér Ushgimin", i ndryshuar .

e Ligji nr.10081, daté 23.02.2009 "Pér Ligensat, Autorizimet dhe Lejet né Republikén
e Shqipérisé”.

*  VKMnr.583, daté 26.05.2009 “Pér Licensat dhe Lejet gé trajtohen nga ose népermjet
Qendrés Kombétare té Ligensimit

* rregullorja nr.2. date 1.11.2002 "Per mbrojtjen e kafsheve gjate therjes si dhe
kerkesat e aplikueshme per thertoret”

e Udhézim i Ministrit té Bujqésis€, Ushqgimit dhe Mbrojtjes sé Konsumatorit nr. 20,
daté 25.11.2010 "Pér zbatimin e programeve paraprake, té praktikave té mira té
higjienés, praktikave té mira té prodhimit dhe progedurat e bazuara né HACCP né
stabilimentet ushgimore” (bazuar né Rregulloren 853/2004/KE dhe 854/2004/KE).

e UdhézimiMinistrit té Bujgésisé, Ushqimit dhe Mbrojtjes sé Konsumatorit nr. 21, daté
25.11.2010 "Mbi kérkesat specifike té higjienés dhe kontrollet zyrtare pér produktet
me origjiné shtazore"(bazuar né Rregulloren 853/2004/KE dhe 854/2004/KE).

e Udhézim i Ministrit té Bujqésisé, Ushqgimit dhe Mbrojtjes sé€ Konsumatorit nr. 22, daté
25.11.2010 “Pér kushtet e pérgjithshme dhe té vecanta té higjienés pér stabilimentet
e ushgimit dhe operatorét e biznesit ushgimor” (bazuar né Rregulloren 852/2004/KE).

e Udhézim i Ministrit té Bujqésis€, Ushqimit dhe Mbrojtjes sé Konsumatorit nr. 23,
daté 25.11.2010 "Pér kérkesat specifike té higjienés pér mishin dhe produktet
e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né
menyré mekanike" (bazuar né Rregulloren 853/2004/KE dhe 854/2004/KE).
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